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2 augusti
Sena sadder och sticklingar

Vi har fatt en hel mangd goda krikon av en | St R T
granne och jag har sparat nagra karnor och plan— P\
terat i en kruka. Dom sjalvsar sig hos grannen sa [ //' iy,
jag hoppas att vi ocksa ska fa ett krikontrad sa '
smaningom. For nagra ar sedan sadde jag kors-
barskiarnor som vixte till smé plantor i krukor.
Jag trodde att dom skulle trivas bast utomhus
over vintern, men jag hade fel. Det regnade och
blev sedan minusgrader sa jorden i krukorna for-
vandlades till isklumpar och dom sma plantorna
tvardog allihop. Men skam den som ger sig. I ar
har jag tagit kdrnor fran ett trid som vaxer pa en
allménning invid vagen i narheten, och fran en
kompis som har ett trid med nastan svarta sma
korsbar. Bada dessa trad vaxer i narheten sa
dom borde trivas har hemma.

Den ovanliga pelargonen som jag fick av en jobbar-
& kompis for manga ar sedan och som jag stammade upp
forra aret, trivs inte med tillvaron. Jag vill garna ha
kvar sorten sa jag har klippt av topparna och planterat
sticklingarna direkt i fuktig jord sa de kan rota sig.

5 augusti

Gul skord och matlagning

Nu finns det en del att skorda. Ringblommor sjalvsar sig i massor varje ar i gronsaks-
landet. Jag brukar gora egen ringblomsolja som jag anvander nir jag gor bivaxsalva.
Ringblomma ar valgorande for huden. Sa nu har jag plockat nistan en liter kronblad
fran ringblommorna. Jag torkar dem i torkapparaten och lagger dom sedan i ekolo-
gisk ringblomsolja dar dom far ligga och dra tills det blir dags att koka salva. Plan-
torna har gjort sitt nu och ser inte sa dekorativa ut. En del har aven fatt mjoldagg,
troligen pga det torra vadret. Sa nar jag skordat kronbladen drar jag upp de flesta
plantorna, men sparar nagra i olika farger for att ta fro av lite senare nir de mognat.
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Dom sma gula, runda, tennisbollstora squashbollarna mognar tidigt. Jag skar av fas-
tet, gropte ur innehallet och fyllde en squash med sojafars i tomatsas och toppade
dem med “vegan-fetaost”. Jag bakade jag alltihop i ugnen pa 200 grader. Det blev en
god lunch for tva pers och ser litet festligt ut. Av den avlanga gula sorten har vi gjort
“spagetti” som vi stekt helt kort i olja med vitlok. Med litet farsk timjan pa toppen
blev det ett gott tillbehor.

Vi hinner inte dta upp all squash sa jag har provat att frysa ner hela runda squash och
hoppas att det ska fungera bra att fylla och gratinera sen. Jag fryser dven squash-spa-
getti, och det har jag gjort i flera ar sa det vet jag fungerar. Men dom far battre konsi-
stens och tuggmotstand som farska, sa vi ater det ofta nu.

Det har varit en otroligt torr sommar har. Pa det stille dar jag plockade kilovis med
Karl Johan-svamp for ndgot ar sedan finns det inte en enda svamp. Konstigt nog har
Bjorne plockat kantareller pa var tomt i tre olika omgéangar. Kantareller ar gott och
jag gjorde en liten kantarellpaj med strimlad squash, dekorerad med nédgra roda vin-
bar och litet hackad kinesisk graslok pa toppen. Jag tror det hade blivit annu godare
om jag stuvat kantarellerna innan jag fyllde pajskalet med dem. Det ska jag komma
ihag till nasta gang.

Vi skordar massor av gula ampeltomater
fran de tva plantorna. Otroligt att sa sma
plantor kan ge s mycket.




5 augusti

Dessa sniglar

Trots torkan har sniglarna gatt hart at kdlen. Jag har lagt ut snigelgift och klippt, men
dom hinner mumsa i sig en hel del i alla fall. Jag har hort om 6l-fallor, men dven att
det ska fungera med surdeg. Sa jag har gravt ner sma burkar har och dar i odlings-
baddarna och fyllt dem med surdeg blandad med vatten. Surdegen blir starkare nar
man matar den, men jag hinner inte gora av med all surdeg sa det ar bra att den blir
till nytta. Efter nagon dag lag det 8 sniglar i en av fallorna. Det verkar som att dom
gillar lukten av surdeg och sen kryper ner dar sjalvmant och dranker sig. Oklart var-
for. Det ar inte roligt att doda djur, inte ens sniglar, men vad gor man? Dom har atit
upp hela forsta morotssddden och all rotselleri, utom en enda planta. Dom har atit pa
isbergssallaten ocksa, men vi har fatt s& manga och stora sallatshuvuden att det inte
spelar sa stor roll. Det storsta vagde 1,2 kg tror jag! Och goda ar dom ocksa. Honsen
far de blad som ar for snigeléitna och fula for att vi ska vilja d4ta dem. Sa inget gar till
spillo. Bade snlglar hons och vi har fatt sallat

9 augusti

Pahalsning

Igar plockade jag en del av krusbaren och idag hade jag tankt plocka resten. Men nar
jag kom ut i Barsan var krusbaren forsvunna! Och alla réda vinbar som var kvar pa
busken var ocksa putsvack. Konstigt, for faglarna brukar inte ata krusbar och inte
heller sitta i sig vartenda vinbar pa en enda natt. Jag kliade mig i huvudet och kunde
inte fatta Vad som hant. Men sa fick j Jag syn pa ett “visitkort”.




Jag hade glomt att stanga grin-
den och pa natten hade ett ra-
djur tagit sig in och kalasat pa
baren. Och senare sag jag att
blasten pa ett tiotal rodbetor
ocksa var avgnagd, sa radjuret
hade tagit sig dnda in i gronsaks-
landet. Ett par dagar senare sag
vi att det inte bara handlade om
ett radjur, utan om en get med
tva sma kid.

Men det ma vara hant. Vi har
fatt en del krusbar, bade grona
och roda, och tillrackligt med
roda vinbar ocksa. Och det tog
bara nagra dagar innan rodbe-
torna hade fatt nya sma blad.
Men jag far vara mer noga med
grinden i framtiden.

12 augusti

Forsta riktiga skorden av vixthusdruvor

Det har gatt ndgra ar sedan jag fick sticklingarna av min vianinna. Vi har fatt smaka
litet druvor tidigare, men inte fatt nagon riktig skord. Men i ar ar det fullt av druvor i
vaxthuset, som kontrast till den ovanligt daliga skorden av staketdruvor, som vi an-
nars brukar skorda hinkvis av. Men vi har druvmust kvar sedan forra aret, sa vi klarar
0SS.




